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WELKOM | BIENVENUE 

 

Veerle,  Pieter, Orval en  Oeblon 
JANSSENS  - VANDENBERGHE 



 
 

 

RESTAURANT 

 

Telefoonnr. 057 44  73 77 

Tel. de France 0032 57 44 73 77 

 
Douanestraat 1 | B-8958 Loker 

 
www.denheksestoel.be | info@denheksestoel.be 

www.lachaisedelasorciere.fr | info@lachaisedelasorciere.fr 

 
www.facebook.com/denheksestoel  

 

 

 
 

KEUKEN OPEN | CUISINE OUVERT 
 

MA  | LUN : open vanaf | ouvert de 11u30 - ... 
& vanaf |de 18u- ... 

DI  | MAR : gesloten,  fermé 

WOE  | MER : gesloten,  fermé 

DO*  | JEU* : open vanaf | ouvert de 18u - ... 

 

VRIJ | VEN : open vanaf | ouvert de 11u30 - ... 
& vanaf |de 18u- ... 

ZAT | SAM : open vanaf | ouvert de 11u30 - ... 
& vanaf |de 18u- ... 

ZO  | DIM :  open vanaf | ouvert de 11u30 - ... 
& vanaf |de 17u30- ... 

 

 

 
 

FREE WIFI 

wifi code :  orval2013 
 

 

CADEAUBON | BON CADEAU 

 
Geef Den Heksestoel cadeau, want met een bon van Den Heksestoel verras je iemand pas echt! 

Offrez un bon cadeau de chez nous, car à La chaise de la Sorcière la surprise est touj ours au rendez-vous !
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APERITIEVEN | APÉRITIF 
 

“ Oublonic ”  
Likeur van hoppe en sinaasappel, tonic. 
Liqueur d’houblon orange et tonic.         €12,50  

   “Wiscoutre” Entre-Deux-Monts 
(Méthode traditionelle) 

Glas  | verre     12,5 cl €10,50 
Fles | Bouteille 37 cl €36,00 

Fles | Bouteille 75 cl €60,00 

Champagne*** 

«Louis Déhu Blanc de Blancs»  

Fles | bouteille 75 cl €75,00 

Champagne*** 

«Jean Pernet Brut Tradition»  
Fles | bouteille 37 cl €47,50 

Fles | bouteille 75 cl €79,00 

Picon met St.Bernardus Abt12 €12,00 

Picon à la bière St.Bernardus Abt12 

Picon met St.Bernardus Triple €9,50 

Picon à la bière St.Bernardus Triple 

Picon met Rodenbach €9,50 

Grand Cru 33 cl 

Picon met witte wijn €9,00 

Picon vin blanc 

Aperitief van het huis €9,00 

Apéritif maison 

Kirr cassis met witte wijn €7,00 

Kirr cassis au vin blanc 

Kirr cassis royale Entre-Deux-Monts €11,50 

Kirr cassis petillante 

 

Mocktail Grapefruit €10,00 

Mocktail Mojito €10,00 

Mocktail Orange Spritz €10,00 

Mocktail Cuba-Libre €11,00 

Mocktail Pornstar 0% €10,50 

Mocktail G&T Sir James €10,50 

SUPPLEMENT | SUPPLÉMENT 

supplement frisdranken - supplément boissons rafraîchissant 

supplement vruchtensappen - supplément jus de fruits 

Aperol Spritz €10,00 
 

Ricard €7,00 

 Cocktail Pornstar Martini € 13,00 

Pineau €6,50 

Muscat €6,50 

Martini wit/rood blanc/rouge €7,00 

Porto wit/rood blanc/rouge €7,00 

Sherry €6,50 

Campari €7,00 

Passoa €6,50 

Pisang €6,50 

Get27 €7,50 

Bacardi €8,50 

Bacardi Añejo Cuatro €9,50 

Baileys Original €8,00 

Whisky Jack Daniels €9,50 

Glenfiddich 12y. €10,00 

Lagavulin 16y. €12,00 

Gin Rouge Noir  

Entre-Deux-Monts 

           €11,50 

 Mgin Wijngoed Monteberg €11,50 

Gin ‘Ops Poperinge €11,50 

Gin Hendrick’s €11,50 

Gin Bombay Sapphire €9,50 

Gin Marula “sweet” €11,50 

  

 



 
 

AMUSE-BOUCHE | AMUSE-GUEULE 
  

 

  

Plankje Orval Trappistenkaas & sneetjes Serrano Ham Jamon 

& droge worst & Potjesvleesch.                                2 pers - €20,00 4 pers - €26,00 

Planche mix fromage d’Orval, saucice sèche, Potjesvleesch, Serrano Jambon. 

 

Traag gegaard buikspek Ibérico, kort gegrild, Mostaard Wostyn.  €14,00 

Lard grillé de porcelet, cuisson basse temperature, moutarde Wostyn.. 

 

Potjesvleesch bereidt in St. Bernardus Triple, Mostaard Wostyn.  €14,00 

Potjesvleesch à la bière St Bernardus Triple, moutarde Wostyn..  

 

Traditionele Sardines “ Felisa en boîte delux ”, 

top textuur & smaak, toast.    €24,00 

Sardines traditionnelles “ Felisa en boîte deluxe “, texture saveur optimales, toast.. 

 

Orval Trappistenkaas, confijt & garnituur.    €14,00 

Planche fromage de l’Abbaye d’Orval, confit & accompagnements.. 

 

Gebakken witte worst.    €15,00 

Boudin banc poêlé. 

 

Plankje met sneetjes Serrano Ham Jamon (12 maand gerijpt).   €16,00 

Planche Serrano Jambon (12mois).. 
 

Gefrituurde pladijsreepjes (8 stuks).    €17,00 

Plie frite (8 pièces). 
 
 

Gefrituurde calamares (8 stuks).    €14,00 

Calamari friti  (8 pièces). 

 
 

Gefrituurde kaasbolletjes (16 stuks).    €14,00 

Fromage fritti (16 pièces). 

 

Droge worst, op ambachtelijke wijze bereidt door de lokale spekslager.   €4,50 

Saucisse sèche à l’ancienne. 
 



  
 

FRISDRANKEN | BOISSONS RAFRAÎCHISSANTES 

 
 

Limonada Orange / Citroen 20cl €3,00 

Limonade Orangeade / Citron 20cl 
 

Coca-Cola 20cl €3,00 

Coca-Cola Zero 20cl €3,00 

Ice Tea bruisend 20cl 

Ice Tea pétillante 20cl 

€3,10 

Ice Tea Peach 20cl €3,10 

Franklin Indian Tonic 20cl €3,60 

Schweppes Agrum 25cl €3,00 

Tönissteiner Citron 25cl  €3,50 

Tönissteiner Orange 25cl  €3,50 

Franklin Lemonade “Rose” 20cl €3,60 

Ginger Beer Fever-Tree €4,80 

Cecemel 25cl 

Verre de lait chocolat froid 25cl 

€3,50 

 
SIROPEN | SIROPS (water inbegrepen | l’eau inclus) 

 

Grenadine, munt, aardbei 20cl                  €3,00 

Grenadine,, menthe, fraise 20cl 

 
DIABOLO | DIABOLO  

 
 

Diabolo 25cl €3,20 

Diabolo 25cl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Looza Ace Original 20cl €3,40 

Looza Ace Multivitamine 20cl 

 

Looza Sinaas 20cl €3,40 

Looza Orange 20cl 

 

Looza Appel 20cl €3,40 

Looza Pomme 20cl 

 

Looza Appel/Kers 20cl €3,40 

Looza Pomme/cerise 20cl 

 

 
Eaulala plat 20cl €2,90 

Eaulala minérale 20cl 

 

Eaulala bruisend 20cl €2,90 

Eaulala petillant 20cl 

 

Eaulala plat 50cl €5,00 

Eaulala minérale 50cl 

 

Eaulala bruisend 50cl €5,00 

Eaulala petillant 50cl 

 

Eaulala plat 75cl €8,50 

Eaulala minérale 75cl 

 

Eaulala bruisend 75cl €8,50 

Eaulala petillant 75cl 

 

 



 
 

REGIONALE BIEREN | BIÈRES RÉGIONALES 
 

 

STREEKPRODUCTEN  

 
 

 

DONKER BIER | BIÈRES BRUNE  

St. Bernardus Prior 8 (8,00%) 33cl €4,80 

St. Bernardus Pater 6 (6,7%) 33cl          €4,50  

 

 
FRUITBIEREN | BIÈRES FRUITÉES  

 

Kasteelbier rood (8,00%) 33cl €5,20 

Kasteelbier rouge 33cl 

 

 
VLAAMS ROOD BRUIN OF OUD BRUIN BIER | 

BIÈRE BRUNE FLAMANDE OU VIEILLE BRUNE 

 

        Rodenbach (5,20%) 25cl €3,00 

Rodenbach Grand Cru (6,00%) 33cl €5,90 

vat–fût 

 

 
WITBIER|  BIÈRESBLANCHES  

Watou’s Wit (5,00%) 25cl €3,50  
 

 

 

BLOND-TRIPEL | BLONDE-TRIPLE  
 

Bachten De Kupe (5,60%) 33cl €5,50 

Saison 

Poperings Hommelbier (7,50%) 25cl €4,00 

blond - blonde 

Pauline  (10%) 33cl €5,70 

3 Monts (8,50%) 33cl €5,60 

Ypra (6,00%) 33cl                            €4,50  

Kapittel Tripel Abt (10,00%) 33cl €4,00  

Keikoppenbier (6,10%) 33cl €4,80 

Trippel Plukker (7,50%) 33cl €5,30 

Omer (8,00%) 33cl €5,30 

St. Bernardus Tripel (7,50%) 33cl  €5,00 

vat - fût 
 

Pater Pitte blond (8,00%) 33cl €4,90 

Anosteké blond (8,00%) 33cl €6,00 

Goedendag (8,00%) 33cl €5,00 

La Baptiste tripel (7,70%) 33cl €4,50 

La Baptiste triple 33cl 

 

De Poes Blond (8,00%) 33cl €4,80 

Moare tripel (8,20%) 33cl €6,20 

Bloende Moare (6,5%) 33cl €6,00 

          



  
  

TRAPPISTEN | TRAPPISSTE 
 

 

 

 

 

 

 

 

La Trappe Quadrupel NL (10,00%) 33cl  €5,70 

amber - ambrée 

La Trappe Isid’or NL (7,50%) 33cl €5,30 

amber - ambrée 

La Trappe Blond NL (6,50%) 33cl €4,50 

blond - blonde 

La Trappe Dubbel NL (7,00%) 33cl €5,30 

bruin - brune 

La Trappe Tripel NL (8,00%) 33cl €5,30 

blond - blonde 

La Trappe Nillis  (0,00%) 33cl €5,50 

amber - ambrée 

 

 

 

ONZE OVERIGE TRAPPISTEN | NOS AU TRE TRAPPISSTE  

 

Chimay Bleue BE (9,00%) 33cl €6,20 

bruin - brune 

Chimay triple BE (8,00%) 33cl €6,20 

blond - blonde 

Rochefort 10 BE (11,30%) 33cl €7,20 

bruin - brune 

 

Westmalle Tripel BE (9,50%) 33cl €5,80 

blond - blonde 

Westmalle Dubbel BE (7,00%) 33cl  €5,00 

bruin - brune 

 
GOUVERNEUR LA TRAPPE  

  

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 



  
 

ANDERE BIEREN | BIÈRES SPÉCIALES 
 
 

BIEREN VAN HET VAT | BIÈRES EN PRESSION  
 

 

 

Rodenbach Grand Cru (6,0%) 33cl €5,90 

oud bruin - vieille brune 

St. Bernardus Abt 12 (10,00%) 33cl €5,50 

St. Bernardus Triple (7,60%) 33cl €5,00 

blond - blonde 

 

ALCOHOL VRIJ | SANS ALCOOL  
 

 

 

Fitte Pater Pitte (0,5%) 33cl €6,00 

*** aanrader – conseillé *** 

Carlsberg (0,00%) 25cl €3,00 

Bavik Super Pils (0,00%) 25cl €3,00 

Nillis La Trappe  (0,0%) 33cl €5,50 

Kasteel Rouge (0,00%) 33cl €5,30 

Ypra (0,00%) 33cl €5,30 

Kwaremont (0,00%) 33cl €5,00 

Sint Bernardus Triple (0,00%) 33cl €6,00 

 

 

 

PILSBIEREN OP FLES | PILS BOU TEILLE  
 

 

Bavik Super Pils (5,20%) 25cl €3,00 

  

FRUITBIEREN | BIÈRES FRUITÉES  
 

 

Boon Kriek (4,00%) 37,50cl €7,00 

Lindemans Kriek (3,50%) 25cl €4,00 

BLOND-TRIPEL BIER | BIÈRES BLONDE-TRIPLE  
 

 

Bons Voeux (9,50%) 37,5cl €5,80 

Duvel (8,50%) 33cl €5,50 

 

 

 
GEUZE | LAMBIEK  

 
 

Boon Mariage Parfait (8,00%) 37,50cl €9,00 

Boon Oude Geuze (7,00%) 37,50cl €8,00 

à l’ancienne 

3 Fonteinen Oude Geuze (6,20%) 37,50cl €12,00 

Hanssens Artisanaal Oude Gueuze €9,00 

(6,00%) 37,50cl 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



Menu " Den Heksestoel " 
€ 45 

 
Garnaalkroket. 

Croqu ette d e crevettes grises .. 

of | ou 

Kaaskroket. 

Croqu ette de fromage artisa nale. 

of | ou 

Soep. 

Potage. 
 

~~~~~~~~~~~~~~ 

                         Gebraisseerde varkenswangetjes in St.Bernardus Prior, slaatje, verse frietjes. 

Jou es d e p orc, cu isson b asse temp érature,  

sau ce à la b ière St.B erna rd u s Prior, crud ités, frites. 

of | ou 

Gegratineerd vispannetje uit de Noordzee, grijze noordzeegarnaal, slaatje, verse frietjes of puree. 

Marmite d e p oisson g ra tin ée, crevettes g rises, sa lad e mi xte, frites ou p uree.  

~~~~~~~~~~~~~~ 

Dame blanche. 

Dame blanche. 

of| ou  

Crème brulée 

Crème brulée

  € 55  



 

 
 

Mergpijpjes (2stuks), smout met kaantjes, boeretoast.  
of  

Sint-Jakobsnootjes, asperges, prei, grijze garnaal.  

supplement + € 3 euro   

of 

Gerookte zalm, grijze garnaal, toast, dille saus.  

of 

Escargots "Petits-Gris de Namur", look- en kruidenboter.  

of 

Asperges à la Flamande met grijze garnaal en gerookte zalm. 

of 

Ganzenleverpastei "maison", confijt, brioche. 

supplement + € 3 euro   

 

____________________ 

 

 

Zeebaars, warme groente, jus van langoustines met saffraan,  grijze garnaal. 

of 

Kort gebakken Châteaubriand, saus naar keuze, slaatje, frietjes. 

of 

Rivierpaling in de room, grijze garnaal, slaatje, verse frietjes.   

supplement + € 3 

 

______________________ 

 

 

Meringue taartje " Le Merveilleux 

of 

Coupe Advocaat    

of  

Ijs van Orval    

of  

Vanille bourbon ijs met aardbeien, tuile, slagroom.  

 

 

 

 

 

 

Menu - Het Lekkere Westen 
€ 58 



 

 
 

 

Escargots “Petits-Gris de Namur” in look- en kruidenboter. €16,00 

Les ecargots ‘Petits-Gris de Namur”, beurre d’ail et fines herbes. 

Scampi gebakken in lookboter. €16,00 

Cassolette scampi au beurre à l’ail. 

Mergpijpjes ( 2 stuks), toast, smout met kaantjes. €15,50 

Os à moelle ( 2 pièces ), toast, saindoux. 

Carpaccio Limousin rund, kruidenpesto, appelkapper, Parmigiano. €16,00 

Carpaccio de boeuf, pesto, câpre, parmesan. 

Noorse gerookte zalmfilet, grijze garnaal, kruidenkaas, gepekelde ui, toast. €17,50 

Saumon fumé “classic” ,  crevettes grises ,  toast .  
 

Verse dagsoep €8,00 

Soupe de saison. 

Artisanale garnaalkroket, 1 stuk. €13,50 

Croquette aux crevettes grises “maison”, 1 pièce. 

Artisanale kaaskroket, 1 stuk.                                                                        €11,00 

Croquette de fromage “maison”, 1 pièce. 
 

 

 

> Voorgerechten serveren we niet als hoofdgerecht. 
> Nous ne servons pas les entrées comme plat principal.  

 

VOORGERECHTEN | ENTRÉE 



DEN HEKSESTOEL À LA CARTE 

 

ME

  

  

  

CUISSON  

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kort gebakken Chateaubriand, in sjalottenboter, rijkelijk slaatje,  €31,00 
verse frietjes. 

Chateaubriand, cuisson basse température, crudités, frites. 

 
Entrecôte, rijkelijk slaatje, verse frietjes. €32,50 

Entrecôte, crudités, frites. 

(In de pan gebakken met hoeveboter of op de grill. - Grillé ou Cuisson à la poêle, beurre fermier.) 
 

Côte à l’os van Belgisch witblauw, rijkelijk slaatje, verse frietjes. (per 2 pers.) €36,50 p.p. 

Côte à l’os grillé, crudités, frites. (par 2 personnes) 

 

 

 

 

 

 
Kruidenboter €4,00 

Beurre maître d’hotel  

Champignonsaus 

Sauce champignon  

€4,00 

Pepersaus 

Sauce poivre 

€4,00 

Roquefortsaus 

Sauce roquefor t  

€4,50 

Verse béarnaise 

Sauce à la estragon 

€4,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOOFDGERECHTEN | PLAT 



DEN HEKSESTOEL À LA CARTE 

 

 

 
 

 

 

Varkenshammetje, slaatje,  saus van Sint-Bernardusbier, €27,50 

met graanmosterd, verse frietjes. 

Jambonneau à la bière Sint-Bernardus, à la moutarde à l’ancienne, crudités, frites. 

 

“PotjesVleesch”, huisgemaakte koude geleibereiding van kalf, kip en €24,00 

konijn in trappistbier, slaatje, verse frietjes. 

“Potjesvleesch”, crudités, frites. 

 

Vlaams stoofvlees in 3Monts-bier, slaatje, verse frietjes. €26,00 

Carbonades flamandes traditionnelles, crudités, frites. 

 

Gebraisseerde varkenswangetjes in St. Bernardusbier , slaatje, verse frietjes. €27,50 

Joues de porc à la bière St. Bernardus, crudités, frites. 

 

Carpaccio Limousin rund, appelkapper, kruidenpesto, Parmigiano  €26,50 

slaatje, verse frietjes. 

Carpaccio de bœuf Limousin, câpre, pesto, parmesan, crudités, frites. 

 

Gegratineerd vispannetje, €29,00 

grijze noordzeegarnaal, slaatje, frietjes of puree. 

Marmite de poisson gratiné, crevettes grises, crudités, frites ou puree. 
 

Gebakken scampi in lookboter, slaatje, frietjes. €27,00 

Queues de crevettes sautées au beurre à l’ail, crudités, frites. 
 

Pasta met scampi en warme groenten, mediterraanse verse €27,00 

kruiden, parmezaan. 

Pâtes, Queues de crevettes, légumes, fines herbes, parmezan 

 
Pasta met warme groenten, mediterraanse verse €21,50 

kruiden, parmezaan. 

Pâtes végétariennes, légumes, fines herbes, parmezan.  
 

 

HOOFDGERECHTEN | PLAT 



 

 

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



DEN HEKSESTOEL À LA CARTE 

 

ME

 

 

 
 

 

Salade geitenkaas, gebakken spekreepjes, krieksiroop, groentjes. €23,00 

Salade de chèvre chaud et lardons, crudités. 

 
Salade artisanale garnaalkroketten, 3 stuks, €28,00 

groentjes, grijze Noordzee garnaal. 

Salade croquettes aux crevettes grises artisanales, 3 pièces, crudités. 

 
Salade artisanale kaaskroketten, 3 stuks, groentjes. €23,00 

Salade croquettes de fromage artisanal, 3 pièces, crudités. 

 
Salade krokant gebakken scampi, spek, groentjes. €26,00 

Salade crevettes poêlées, lardon, crudités. 

 
Salade van de visser, gerookte zalm, garnaalkroket, scampi. €29,50 

Salade de pêcheur, saumon fumé, croquette aux crevette grises, scampi. 
 

 

 
 

Pasta bolognese. €16,50 

Pâtes à la bolognaise. 

 
Croque garni. €16,00 

Croque crudités. 
 

 

 

 

 

 

SUPPLEMENT | SUPPLÉMENT 

+ €4,00 / Portie verse frieten. - Portion pommes frites fraiches. 

 

Wij serveren frieten enkel als bijgerecht. 
Nous servons des frites seulement comme plat d’accompagnement. 

SALADES | SALADES 

SNACKS | SNACKS 



DEN HEKSESTOEL À LA CARTE 

 

 

 

 
 

Kindersangria: appel-& kersensap + vers fruit.                         €5,00 

Sangria enfant: jus de pommes & cerises + fruits frais.  

Kinderpasta bolognese. €11,00 

Pâtes à la bolognaise enfant.  

Gebakken boerenworst. €14,00 

Saucisse à la poêle.  

Garnaalkroketten(2stuks). €18,00 

Croquettes de crevettes grises (2 pièces).  

Kaaskroketten (2stuks). €14,00 

Croquettes de fromage (2 pièces).  

Kinder Chateaubriand. €17,00 

Chateaubriand enfant.  

 Extra leeg bord + couvert. 

Assiette supplément vide + couvert. 

€5,00 

 
 

 
 

                       

.   

                        

  

                         

  

KINDERKAART | LA CARTE ENFANT 

Vergezeld met groentjes of appelmoes en frietjes of puree. 

Accompagné de légumes ou compote de pommes et frites ou puree.  

ME



DEN HEKSESTOEL DESSERT 

 

 

 

 
 

Le Merveilleux - “Aux Merveilleux de Fred”. €7,60 

Regionaal dessert – Meringue, chocoladeslagroom, omhuld met chocoladeschilfers.. 

Le Merveilleux - “Aux Merveilleux de Fred”. 
Dessert régionale – Meringue, crème fouettée au chocolat enrobée de copeaux de chocolat noir.. 

 

 

Hommelpaptaart met vanille ijs en slagroom, “bakkerij Vandecasteele”. €10,00 

Regionale taart op basis van amandelcrème en Hommelbier. 

Hommelpaptaart + glace à la vanille et chantilly, “boulangerie Vandecasteele”. 

Tarte régionale, frangipane à la bière Hommel. 
 

 

Vers gesneden fruit. €9,50 

Salade fruit frais. 
 
 

Warme appeltaart met ijs en slagroom. €11,00 

Tarte aux pommes chaude + glace vanille, chantilly.  
 
 

Duo van chocolademousse. €9,50 

Duo de mousse au chocolat. 

 

Crème brûlée. €10,00 

Crème brûlée. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

DESSERTS      |       LES DESSERTS 



DEN HEKSESTOEL DESSERT 

 

 

 
 

Coupe Dame blanche. €10,00 

Coupe Dame noir. €10,00 

 

Coupe vers fruit | Coupe fruits frais. €11,50 

Coupe brésillienne. €9,50 

Coupe Colonel. €11,50 

Coupe Advocaat| Coupe Avocat. €11,50 
 

Kinderbeker met melkchocolademousse. €6,00 

Mousse au chocolat au lait enfant. 
 

Kinderbeker met vers fruit. €6,50 

Fruits frais enfant. 
 

Kinderbeker met smaak naar keuze. €6,00 

Coupe enfant, parfums aux choix. 
 

 
 

Ijs |  Glace 
Vanille, chocolade, aardbei, mokka. 

Vanille, chocolat, fraise, café. 

Sorbet | Sorbet 
Limoen, framboos, mango. 

Lemon, framboise, mangue.

DESSERTS      |       LES DESSERTS 

SMAKEN NAAR KEUZE | PARFUMS AUX CHOIX 



 

 
 

DEGESTIEVEN | DIGESTIFS 
 

 

STREEKDIGESTIEF | DEGESTIF RÉGIONALE  
 

 

Marcs: Marc de Hublonesse, Poperinge. €8,00 

Marc van hopscheuten uit Poperinge, rijping op eiken vaten. 
Des jets de houblon, mélange est mûri en fut de chêne. 

 

Eau de vie: Eau de vie “Vintje”, de Westhoek. €8,00 

Distillaat van de wijnbouwers uit de Westhoek. 
Distillat des vignerons du Westhoek. 

 

Jenever: Houblonesse, Poperinge. €8,00 

Ambachtelijk gestookt, traditionele kruiden, natuurlijke geur van hopscheuten. 
Genièvre, fabrication artisanale, des jets de houblon. 

 
 

 

 

 

 

Cognac 

Bisquit €9,00 

Calvados 

Père Magloire €9,00 

Whisky 

Glendfiddich 12 year €10,0 

Lagavulin 16 years €12,0 

Likeuren 
 

Poire William €9,00 

Amaretto €8,00 

Bailys Original €8,00 

Contreau €8,00 

Limoncello €8,00 

Chartreuse Vert €8,50 

Grand Marnier €8,00 

Get 27 €7,50 
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ALCOHOLISCHE KOFFIES  

CAFÉS ALCOOLISÉES  
 

 

Irish Coffee (whisky)  €10 

Irish Coffee XXL(whisky)  €19 

French Coffee (cognac)  €10 

Italian Coffee (amaretto)  €10 

NormandischeCoffee(calvados)    €10 

Flemisch Coffee (jenever)  €10 

Marnissimo Coffee (grand-marnier)   €10 

Kiss of fire Coffee (cointreau)   €10  

BaileysCoffee(baileys)                       €11 

 

CHOCOLADE MELK  

CHOCOLAT CHAUD  

Warme chocolademelk                  €4,50 

Chocolat chaud 

 

Warme chocolademelk & slagroom €5,50              

Chocolat chaud 

 

KOFFIES  
 

LES CAFéS   

 

Koffie – Café Lungo 
 

€3,50 

Kleine koffie – Espresso € 3,50 

Doppio – Espresso double €4,30 

 

€5,00 

Decafeïne €3,50 

Cappuccino  
slagroom - chantilly 
 

€4,50 

Cappuccino  
melkschuim - la mousse de lait 

€4,50 

Koffie verkeerd 

café latté 

€4,50 

Latte Macchiato €4,50 

Latte Macchiato  

“ caramel / vanille “ 

 

€5,00 
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VERSE THEE             

Thé fraîche 

 

Earl Grey (2 à 3 min.) €5,00 

 
 

Caiprinha (2 à 3 min.) €5,00 

 

Gunpowder (2 à 3 min.) €5,00 

 

Lemon (5 à 8 min.) €5,00 

 

Rozenbottel | Eglantier (5 à 8 min.) €5,00 

  
 

Munt | Menthe (5 à 8 min. infusion) €5,00 

 

Kamille | Camomille (5 à 8 min. infusion) €5,00 

 

Verbena | Verveine (5 à 8 min. infusion) €5,00 

 
 

Ceylon Orange Pekoe (2 à 3 min.) €5,00 

 
Oma’s Garden (2 à 3 min.) €5,00 

 
 

Lindethee (2 à 3 min.) €5,00 


