
Suggesties – Suggestions: 

 

« Gin & Tonic Mocktail » alcoholvrij Sir James.       € 10,00 

« Pornstar Mocktail 0 % » alcoholvrij.        € 10,00 

“ 0,0 % Kwaremont, “ 

          Alcoholvrij bier, fittest blond, de smaak van de verlengingen, alc. 0,0 % , 33cl.  € 5,00 

“ Thrive“ 

          Alcoholvrij bier, vitamin B+D, alc. 0,3 % , 33cl.      € 6,00 

“ Ypra Hoppy “ 
          Alcoholvrij hoppig blond bier, alc. 0,4 % , 33cl.      € 5,50 

Cocktail Pornstar Martini.          € 13,00 

 

Apéritiefhapje tapas to share– Amuse: 
Ganzenleverpastei “maison”,  confijt, brioche .   
Terrine de foie gras d’oie « maison », confit, brioche.      € 24,00 

 

Entrée– Voorgerechten: 
Sint-Jakobsnootjes, gestoofde prei, Rieslingsaus met saffraan, grijze garnalen .   

Noix de Saint-Jacques poelées, à la sauce au vin blanc Riesling et safran, crevettes grises. € 24,00 

~ 

Ganzenleverpastei “maison”,  confijt, brioche .   
Terrine de foie gras d’oie « maison », confit, brioche.      € 24,00 

Hoofdgerechten – Plat principale: 
Rugje van Edelhert “Grand-Veneur”, winterse groente, aardappelsoesjes.     
Filet de biche “Grand-Veneur”, légumes d’hiver, garniture de pommes de terre.  € 38,00  

~ 

Karnemelkstampers, gepocheerd ei, grijze garnaal, Watou paterskaas, hazelnootboter.  
Babeurre, oeuf poché, crevettes grises, fromage Watou, beurre noissette.   € 31.50 

~ 

Ribeye Black Angus*** Aberdeen Prime gerijpt, krokant slaatje,  

verse frietjes gebakken in ossenwit.         
Ribeye Black Angus*** Aberdeen Prime maturée, cruditées, frites fraîches.   € 39,00 

~ 

Zeebaars, nage van seizoensgroente, jus van garnaal met saffraan, verse frietjes.   

Filet de bar, légumes, sauce au safran, frites.       € 37,00 

 
 


